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-  M E M B R E S Í A  -

CLUB CULINARIO

100% ONLINE



¿QUÉ ES CLUB CULINARIO?
Es un paquete de cursos y talleres en donde 

aprenderás a preparar un croissant original, unos 
macarrones de mojito a un risotto alla Milanese, 
incluso hasta la clásica ciabatta artesanalitaliana.

ACCESO
Puedes accesar desde cualquier dispositivo móvil

o computadora ingresando a tu navegador las
24 horas durante todo un año a nuestro paquete

de cursos.

24/7

FORO DEL CHEF
Habrá un foro en donde podrás expresar tus 

dudas e incluso podrás compartir tus fotos de los 
productos con el instructor.

CHARLAS EXCLUSIVAS
Al ser miembro del Club Culinario tendrás acceso 
a conferencias con expertos en la industria como 
panaderos, chefs, baristas, Sommelier, Bartenders, 

entre muchos otros.

C O N O C E  L A S

BONDADES DEL 
CLUB CULINARIO
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¡ÚNETE¡ÚNETE
AL CLUB!AL CLUB!

Gracias a nuestra metodología
de 4 pasos, este taller es para toda 
persona amateur o profesional 
que quiera aprender, mejorar el 
conocimiento y la técnica.

Ser mayor de edad. Tener 
conocimiento básico del uso del
navegador de internet. Se 
recomienda que use el navegador 
de Google Chrome o Firefox 
actualizado a la última versión.

Disfruta de contenido exclusivo. 
Además de pertenecer al Club, podrás 
accesar a cursos extras que tenemos 
para ti.



membresía club culinario

CURSO EN ABC DE
LA REPOSTERÍA

12 SEMANAS
20 RECETAS

1. Pasta Sucrée / Base de Tartaletas
2. Pasta Sablé
3. Pasta Hojaldre
4. Panqué de Chocolate
5. Biscotti di Cacao
6. Genoise de Vainilla
7. Biscuit / Base para Pastel
8. Polvorones
9. Pan Focaccia
10. Pan al Vapor
11. Profiteroles / Pasta Choux
12. Crema Pastelera / Tartaleta
	 de Frutas
13. Leche Frita
14. Tarte Tatin
15. Merengue Suizo
16. Merengue Italiano
17. Merengue Francés
18. Mousse de Frutos Rojos
19. Panna Cotta
20. Temperado de Chocolate

CURSO EN ABC DE
LA COCINA

12 SEMANAS
19 RECETAS

1. Consomé
2. Sopa de Cebolla
3. Sopa Miso Shiro
4. Tortilla Española
5. Huevos Pochados sobre Pan
	 de Centeno
6. Omelette Relleno de Jamón y Queso
7. Papillote de Pescado
8. Pechuga de Pollo a las Finas Hierbas
9. Empanizado de Bistec
10. Yakimeshi
11. Arroz Blanco
12. Risotto a la Milanese
13. Gnocchi con Salsa Pesto
14. Salsa Cocida
15. Salsa Roja de Molcajete / Asada
16. Salsa Mexicana
17. Salsa Bechamel
18. Salsa Velouté
19. Salsa Holandesa
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CONTENIDO DE
LA MEMBRESÍA

ACCESO 1 AÑO
APRENDE A TU RITMO

100% ONLINE
TALLERES Y CURSOS



CURSO EN SÁNWICHES
GOURMET

12 SEMANAS
10 RECETAS

1. Ciabatta de Pechuga de Pollo
	 Cordon Bleu con Queso Oaxaca
2. Croissant de Lomo Ahumado
	 con Queso Gouda
3. Hamburguesa con Aderezo Blue
	 Cheese en Bollos de Brioche
4. Muffuletta de Roastbeef con
	 Focaccia de Parmesano
5. Pan Campesino Relleno de Lengua
	 en Escabeche de	Verduras
6. Pan de Centeno con Verduras al
	 Grill y Queso Brie
7. Pretzel de Salmón Ahumado
	 con Queso Crema
8. Pulled Pork en Muffin Inglés
9. Short Ribs Agridulces en Baguette
	 Rústico
10. Torta de Suadero en Salsa Taquera

CURSO DE COCINA
CASERA FÁCIL

12 SEMANAS
34 RECETAS

1. Ensalada Caprese, Mixta y Rusa
2. Spaghetti Rojo
3. Sopa de Fideos
4. Sopa de Verduras
5. Crema de Verduras
6. Caldo de Pollo Sencillo
7. Huevos Estrellados
8. Huevos Gratinados
9. Huevos Revueltos con Jamón
10. Huevos a la Mexicana
11. Omelette con Queso
12. Albóndigas Caseras
13. Carne Asada
14. Rollos de Carne
15. Puntas de Res
16. Milanesa de Pollo
17. Tinga de Pollo
18. Tacos Dorados
19. Tostadas de Pollo
20. Caldillo de Jitomate
21. Salsa Ranchera
22. Salsa Mexicana
23. Salsa Roja
24. Salsa Verde con Aguacate
25. Frijoles de Olla
26. Frijoles Refritos
27. Arroz Exprés
28. Arros Rojo Impegable
29. Puré de Papas
30. Papas Cambra y salteadas
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CURSO DE PANADERÍA
ARTESANAL

12 SEMANAS
10 RECETAS

1. Focaccia de Parmesano
2. Ciabatta Clásica Italiana
3. Baguette Rústica
4. Croissant
5. Pan de Caja de Centeno
6. Pretzel
7. Muffin Inglés
8. Telera
9. Pan Campesino
10.Bollos de Brioche / Pan para
	 hamburguesa

TALLE EN CORTES DE
VERDURAS

1. Cortes de Ajo
2. Cortes de Cebolla
3. Cortes de Papa
4. Cortes de Zanahoria
5. Cortes de Jitomate
6. Cortes de Pimiento
7. Corte de Chile
8. Corte de Aguacate
9. Cortes de Limones
10. Hierbas Picadas
11. Cortes de Lechuga

CURSO EN TÉCNICAS
DE COCCIÓN

1. Técnicas de Cocción Secos
2. Técnicas de Cocción Húmedos
3. Técnicas de Cocción Mixtos
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TALLER DE PANETTONE 
NAVIDEÑO

12 SEMANAS
2 RECETAS

1. Panettone a Mano
2. Panettone a Máquina

EXCLUSIVO EXCLUSIVO

EXCLUSIVO
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CURSO DE MACARONES
SIN SECRETOS

12 SEMANAS
6 RECETAS

1. Macarrón de Café
2. Macarrón de Carajillo
3. Macarrón de Chai
4. Macarrón de Frutos Rojos
5. Macarrón de Mojito
6. Macarrón de Pistache

RECETARIO DIGITAL
CONSULTA RÁPIDA DE LAS RECETA

12 SEMANAS

Acceso a recetas de los cursos, talleres, 
YouTube y FB

¡NUESTRA PRIORIDAD
ERES TÚ!

Todas nuestras recetasestán 
probadas para que tengas
un buen resultado.

Accesa desde tu teléfono 
móvil, tablet o computadora 
y con un click podrás 
hacer preguntas a un chef 
profesional.

Todos nuestros videos 
son de chef instructores 
que imparten clases en 
universidades.

EXCLUSIVO EXCLUSIVO


